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,Wykorzystanie techniki mikroekstrakcji do fazy stacjonarnej
w potaczeniu ze spektrometrig mas (SPME-MS) do oceny jakosci

i autentycznosci napojow alkoholowych”

Angelika Ziétkowska

Stypendystka projektu pt. ,,Wsparcie stypendialne dla doktorantéw na kierunkach uznanych za
strategiczne z punktu widzenia rozwoju Wielkopolski’, Poddziatanie 8.2.2 Programu
Operacyjnego Kapitat Ludzki

Bezpieczenstwo i autentycznos¢ zywnosci, w tym takze napojow alkoholowych, to
istotne aspekty produkcji zywnosci. Czesto fatszowanym produktem sg napoje
alkoholowe, gtownie luksusowe: koniaki, whisky, wina, a takze napoje spirytusowe i
piwa. Wina sg fatszowane m.in. w odniesieniu do szczepu winogron, z ktérego je
wyprodukowano oraz pochodzenia geograficznego, spirytusy - pod wzgledem
surowca uzytego do produkcji, a piwa - w odniesieniu do marki. Stanowi to istotny
problem ekonomiczny i spoteczny dla gospodarki wojewodztwa wielkopolskiego,
gdzie rynek alkoholowy jest dobrze rozwiniety. Sg tu liczne gorzelnie i browar Lech
Browary Wielkopolski. Nalezy zatem dbac o jakos¢, bezpieczenstwo i autentycznosé
napojéw alkoholowych produkowanych w wojewddztwie. Podstawg w walce z
fatszowaniem zywno$ci jest wprowadzenie instrumentalnych technik analitycznych
umozliwiajgcych potwierdzenie autentycznos$ci zywnosci i wykrywanie jej
zafatszowan.

Dotychczas stosowane metody oparte sg gtdbwnie na analizie zawartosci
stabilnych izotopow niektérych pierwiastkbw. Metoda ta wymaga kosztownej
aparatury, dlatego poszukuje sie alternatywnych metod opartych na analizie

chromatograficzne;j.
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Celem pracy doktorskiej jest opracowanie prostej, taniej i szybkiej metody do
wykrywania zafatszowan markowych win, piw oraz spirytusow surowych, ktéra
znalaztaby zastosowanie w laboratoriach analitycznych.

Do oceny autentycznosci napojow alkoholowych  wykorzystano technike
mikroekstrakcji do fazy stacjonarnej ze spektrometrig mas (SPME-MS), ktéra byta juz
z powodzeniem stosowana m.in. do identyfikacji zafatszowan oliwy. Technika ta jest
bardzo prosta i gwarantuje szybkg analize.

Materiat badawczy stanowig: spirytusy z rozmaitych surowcéw, wina biate i
czerwone pochodzgce z roznych krajow i szczepdw winogron, oraz piwa jasne petne
réznych marek. Podczas badan wykonuje analize technikg SPME-MS, a uzyskane
dane poddaje obrobce statystycznej technikg analizy dyskryminacyjnej (LDA) w celu
okreslenia autentycznosci badanych napojow.

Dotychczas opracowatam metode rozrézniania pochodzenia surowcowego
spirytuséw surowych produkowanych z ziemniakéw, kukurydzy i zyta (J Agric Food
Chem IF=2.465) oraz metode rozrdzniania win biatych produkowanych z réznych
odmian winogron (Chardonay, Sauvignon Blanc i Muscat), pochodzacych z réznych
krajow.

Wyniki pracy doktorskiej wptyng na poszerzenie dotychczasowego stanu wiedzy
z zakresu oceny jakosci i autentycznosci napojéw alkoholowych. Wdrozenie
opracowanej techniki w laboratoriach zajmujgcych sie badaniem jakosci zywnosci
wptynie na rozwoéj gospodarki zywnosciowej w wojewddztwie wielkopolskim. Ponadto
wzbogaci zaplecze naukowo-techniczne wojewddztwa i zwiekszy popularno$é
Wielkopolski z tytutu osiggnie¢ naukowo-badawczych w zakresie szybkiego
oceniania jakosci i rozrézniania zafatszowan napojéw alkoholowych.

Gtownym zatozeniem pracy doktorskiej jest mozliwos$¢ zastosowania opracowanej
metody w praktyce, czyli w laboratoriach analitycznych i w przemysle. Planuje sie
nawigza¢ wspotprace z niektérymi osrodkami w Wielkopolsce, celem wykorzystania
przez nich techniki SPME-MS zgodnie z ich zapotrzebowaniem.

1. Przewiduje sie wspotprace z gorzelniami w wojewodztwie i browarem Lech

Browary Wielkopolski w celu wykorzystania przez nich opracowanej metody
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do oceny autentycznosci spirytusow surowych stosowanych do produkcji
wodek i wykrywania zafatszowan markowych piw.

Nawigze sie wspotprace z Wojewodzkim Inspektoratem Jakosci Handlowe;
Artykutdw Rolno-Spozywczych w Poznaniu w zakresie wdrazania do praktyki
szybkiej metody oceny jakosci i autentycznosci napojow alkoholowych.
Inspektorat jest tymi zagadnieniami zainteresowany, bo zajmuje sie kontrolg
jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych w produkcji i obrocie.

Planuje sie wspotprace z Wydziatem do walki z Przestepczoscig Gospodarczag
KWP w Poznaniu w celu wykorzystania opracowanej metody do zwalczania
przestepstw w zakresie fatszowania napojéw alkoholowych, sprawdzania

jakosci spirytusow i innych napojow alkoholowych zarekwirowanych przez

policje.
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